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ACTA Nº 282 COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CLARITA SANTOS CAJICÁ - 2022 

 

 
FECHA: Cajicá, septiembre 15 de 2023. 

 
HORA: 01:30 p.m. – 02:15 p.m. 

 
LUGAR: Comunidad de Cuidado Hogar Clarita Santos 

 
TEMA: Instructivo Almacenamiento de Alimentos 

 
ASISTENTES: Sor Ana Inés Rincón Barbosa – Coordinadora Centro Comunidad de Cuidado 

Yamile Andrea Viana Osorio – Nutricionista Dietista 

 

 
ORDEN DEL DÍA: 

 
1. Objetivo de la actividad. 

2. Introducción de la actividad. 

3. Capacitación instructivo almacenamiento de alimentos (rotulado) 

4. Materiales a utilizar en la socialización. 

5. Compromisos. 

6. Anexos. 

 
DESARROLLO: 

 
1. Objetivo: 

 
Registrar Asegurar y mantener la calidad de los alimentos durante el periodo que permanecen 
en las unidades operativas, de la Secretaría Distrital de Integración Social (SDIS) de acuerdo 

con su medio de conservación seco, refrigeración y/o congelación, de manera que los alimentos 
sean protegidos de la contaminación, descomposición y de daños, cumpliendo las prácticas y 
temperaturas establecidas de acuerdo al tipo de alimentos. 

. 

2. Introducción: 

 
Los alimentos que estén dentro de los servicios deben estar rotulados o etiquetados de acuerdo 

a la normatividad vigente, adicional a ello deben contar con una identificación para realizar 
seguimiento de la vida útil y una adecuada rotación de alimentos. 
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Los rótulos deben colocarse de forma visible, para los alimentos almacenados en seco el rótulo 
debe colocarse sobre la estantería, canecas o canastillas, para los alimentos que requieren 
refrigeración y congelación y se encuentran empacados en recipientes o bolsas plásticas 
transparentes el rotulado se realizará sobre cinta de enmascarar antes de ser almacenados en 
refrigeración o congelación. 
 

3. Capacitación Rotulado de alimentos: 

Los alimentos que lleguen a la unidad operativa deben rotularse con cuatro (4) ítems, 
consignados de forma clara así: 

 
1. Nombre del alimento. 
2. Fecha de ingreso: Fecha en que llega el alimento a la unidad operativa. 
3. Fecha de egreso o fecha de vencimiento: Fecha en que es programada su utilización de 

acuerdo con la minuta (Fruver), o fecha de vencimiento para productos empacados. 

4. Número de lote cuando aplique. 

 

4. Materiales a utilizar: 

 
Espacio para el desarrollo de la actividad, formato y planilla de asistencia. 

 
5. Compromisos: 

 
Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Diligenciar adecuadamente los formatos del 
servicio de alimentación. 

Personal 
manipulador de 
alimentos. 

Diariamente 

 
En constancia de lo anterior firman: 
 

Nombres y 
Apellidos 

 Cargo o Tipo de 
vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Yamile Andrea 
Viana Osorio 

 

Nutricionista 

 
Hogar Clarita Santos 

Cajicá 

 

 

Sor Ana Inés Rincón 
Barbosa 

 
Coordinadora 

 Hogar Clarita Santos 
Cajicá 

 

 

 
Elaboró: 

Yamile Andrea Viana Osorio 

Nutricionista Dietista 

MND 03259 
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6. Anexos: Listado de asistencia y evidencia fotográfica. 

 



https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download


https://v3.camscanner.com/user/download

	1a05e3d982577c620af1a42df42e3d2935997039482a5657db5f896688d8db00.pdf
	CamScanner 05-10-2023 09.03

